
NEU:
Griff mit antibakte-
rieller Ausrüstung 

NEW:
Handle with anti-
bacterial precondition

NOUVEAU:
manche à revêtement 
antibactérien

PrimeLine

Weiche Schale – harter Kern
Soft coat – solid core

Une enveloppe douce – un noyau massif

Fortlaufende
Nummerierung

Serially numbered

Numérotation de série

2 Griffversionen mit 
unterschiedlicher Schutznase

Two different versions of handles
with and without protection

2 versions de manche avec 
butée de protection différentes

Weicher und rutsch-
sicherer Griff mit hartem

Kern für absolute Stabilität

Soft and slide-proof
handle with a solid core

for absolute stability

Manche doux et antidérapant 
à noyau dur, pour 

une stabilité absolue

NEU: Antimikrobielle Ausrüstung
mit Sanitized® Silver

NEW: Antimicrobial precondition
with Sanitized® Silver

NOUVEAU: traitement antimicrobien 
Sanitized® Silver



Ideal für alle industriellen
Akkord-Ausbeinarbeiten

Ideal for all industrial piecework boning

Idéal pour toutes les opérations de désossage 
industrielles à la tâche

Kurze Griffnase
Artikel-Nummer 11…

Short handle guard
Article code 11…

Butée courte
Référence article 11…

Lange Griffnase
Artikel-Nummer 12…

Long handle guard
Article code 12…

Butée longue
Référence article 12…

11250

11251

11253

11200 12200

12253

12251

12250

12300

12308

12316

12260 wwl

12260

cm| 15

cm| 15

PrimeLine

NEU: Griff mit 
antibakterieller Ausrüstung

NEW: Handle with antibacterial precondition

NOUVEAU: manche à revêtement antibactérien

PrimeLine

K u r z e  G r i f f n a s e  
S h o r t  h a n d l e / g u a r d  B u t é e  c o u r t e

L a n g e  G r i f f n a s e  
L o n g  h a n d l e / g u a r d  B u t é e  l o n g u e

A u s b e i n m e s s e r  f l e x i b e l  
B o n i n g  K n i f e  f l e x i b l e
C o u t e a u  à  d é s o s s e r  f l e x i b l e

A u s b e i n m e s s e r  s e h r  f l e x i b e l  
B o n i n g  K n i f e  v e r y  f l e x i b l e
C o u t e a u  à  d é s o s s e r  t r è s  f l e x i b l e

A u s b e i n m e s s e r  s t a r k  
B o n i n g  K n i f e  s t i f f
C o u t e a u  à  d é s o s s e r  r i g i d e

A u s b e i n m e s s e r ,  b r e i t e  F o r m ,  s t a r k  
B o n i n g  K n i f e ,  w i d e  B l a d e ,  s t i f f
C o u t e a u  à  d é s o s s e r,  l a r g e ,  r i g i d e

A u s b e i n m e s s e r ,  g e r a d e  F o r m ,  s t a r k
B o n i n g  k n i f e ,  s t r a i g h t ,  s t i f f
C o u t e a u  à  d é s o s s e r,  f o r m e  d r o i t e ,  r i g i d e

A u s b e i n m e s s e r  m i t  K u l l e n s c h l i f f  
B o n i n g  K n i f e ,  s c a l l o p e d  e d g e
C o u t e a u  à  d é s o s s e r,  l a m e  a l v é o l é e

S t e c h m e s s e r
S t i c k i n g  K n i f e
C o u t e a u  à  s a i g n e r

A u s b e i n m e s s e r  f l e x i b e l  
B o n i n g  K n i f e  f l e x i b l e
C o u t e a u  à  d é s o s s e r  f l e x i b l e

A u s b e i n m e s s e r  s e h r  f l e x i b e l  
B o n i n g  K n i f e  v e r y  f l e x i b l e
C o u t e a u  à  d é s o s s e r  t r è s  f l e x i b l e

A u s b e i n m e s s e r  s t a r k  
B o n i n g  K n i f e  s t i f f
C o u t e a u  à  d é s o s s e r  r i g i d e

Z u s c h n e i d e m e s s e r  
B r e a k i n g  K n i f e
C o u t e a u  à  f i l e t

cm| 13 | 15

cm| 20

cm| 13 | 15

cm| 13 | 15

cm| 13 | 15

cm| 13 | 15

cm| 13 | 15

cm| 22 | 25

cm| 15

cm| 18 | 21

cm| 15

Z u s c h n e i d e m e s s e r  
B r e a k i n g  K n i f e
C o u t e a u  à  f i l e t

S t e c h m e s s e r
S t i c k i n g  K n i f e
C o u t e a u  à  s a i g n e r



NOUVEAU:
manche à revêtement 
antibactérien

une évolution pragmatique pour plus
d’hygiène dans la filière viande

protection antibactérienne élevée et 
durable à base d’argent

réduit le risque de contamination
croisée

conforme à l’ordonnance allemande sur
les biens de consommation alimentaires

optimisation de produit sans réper-
cussions de coût

•

•

•

•

•

PrimeLine

Johannes Giesser Messerfabrik GmbH
Raiffeisenstraße 15 | D-71364 Winnenden
Tel 07195-1808-0 | Fax 07195-64466
info@giesser.de | www.giesser.de

NEW:
Handle with antibacterial 
precondition

logically consistent development
for more hygiene in the food service
industry

high and permanent antibacterial
protection on silver basis

reduces the risk of cross-
contamination

meets the current legal 
standards

optimized product 
without any extra cost

•

•

•

•

•

NEU:
Griff mit antibakterieller
Ausrüstung

konsequente Weiterentwicklung für mehr
Hygiene in der Fleischwirtschaft

hoher und dauerhafter antibakterieller
Schutz auf Silber-Basis

vermindert das Risiko der Kreuzkonta -
mination

entspricht der aktuellen Lebensmittel-
 Bedarfsgegenständeverordnung

•

•

•

•


