Weiche Schale - harter Kern
Soft coat — solid core
Une enveloppe douce — un noyau massif

Griff mit antibakte-
rieller Ausriistung

NEW:

Handle with anti-
bacterial precondition

NOUVEAU: @ GIESSER
manche a revétement M E S S E R
antibactérien Alles im Griff



Kurze Griffnase
Short handle/guard Butée courte

11250 Ausbeinmesser flexibel
Boning Knife flexible
Couteau a désosser flexible

Ausbeinmesser stark
Boning Knife stiff
Couteau a désosser rigide

Lange Griffnase
Long handle/guard Butée longue

12250 Ausbeinmesser flexibel
Boning Knife flexible
Couteau a désosser flexible

Ausbeinmesser stark
Boning Knife stiff
Couteau a désosser rigide
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Ausbeinmesser, breite Form, stark
Boning Knife, wide Blade, stiff
Couteau a désosser, large, rigide

Ausbeinmesser mit Kullenschliff
Boning Knife, scalloped edge
Couteau a désosser, lame alvéolée
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Ausbeinmesser sehr flexibel
Boning Knife very flexible
Couteau a désosser trées flexible

Ausbeinmesser sehr flexibel
Boning Knife very flexible
Couteau a désosser trées flexible

Ausbeinmesser, gerade Form, stark
Boning knife, straight, stiff
Couteau a désosser, forme droite, rigide

Zuschneidemesser Stechmesser
Breaking Knife Sticking Knife
Couteau a filet Couteau a saigner

Zuschneidemesser
Breaking Knife
Couteau a filet
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Stechmesser
Sticking Knife
Couteau a saigner
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konsequente Weiterentwicklung fiir mehr
Hygiene in der Fleischwirtschaft

hoher und dauerhafter antibakterieller

Schutz auf Silber-Basis . . .
une évolution pragmatique pour plus

d’hygiéne dans la filiére viande
vermindert das Risiko der Kreuzkonta- yg

mination . . o o
protection antibactérienne élevée et

durable a base d’argent
entspricht der aktuellen Lebensmittel- urable a base darg

B T OO réduit le risque de contamination

croisée

conforme a l'ordonnance allemande sur
-, les biens de consommation alimentaires

optimisation de produit sans réper-
cussions de codt

logically consistent development
for more hygiene in the food service
industry

high and permanent antibacterial
protection on silver basis

reduces the risk of cross-
contamination
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Alles im Griff

meets the current legal
standards

Ophmued prOdUCt Johannes Giesser Messerfabrik GmbH
without any extra cost Raiffeisenstrae 15 | D-71364 Winnenden

Tel 07195-1808-0 | Fax 07195-64466
info@giesser.de | www.giesser.de



